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Todos nuestros desayunos van acompafiados de una bebida caliente y jugo natural

* WAFFLES: huevos al gusto, queso rallado, tocineta y miel
* TOSTADA ESPECIAL: con salsa casera de tomate, aguacate,

: $30.000
: $30.000

tocineta, omelette de huevo con champifiones, tomates cherry y rugula

SALUDABLE: huevos tibios, granola casera, yogurt de frutos rojos

y porcion de fruta

CREPE PROSCIUTTO: jamodn y queso con salsa bechamel,
prosciutto italiano, huevos fritos y ensalada con aguacate y tomate
SHAKSHUKA: huevos en cazuela con salsa a base de tomate
y especias, queso parmesano y pico de gallo

TiPICO: tamal pequeiio, huevos fritos, porcion de queso y
pan viena

PODEROSO: lomo de res, huevos fritos, arroz y papas a
la francesa

AMERICANO: huevos al gusto y pan viena

CROISSANT: huevos al gusto, croissant de mantequilla,
jamon y queso

* ENSALADA DE FRUTAS: con queso, crema.de leche y helado
PORCION DE FRUTA
PANCAKES con miel de maple
PANCAKES CON FRUTA y miel de maple
AREPA: $5.000 AREPA CON QUESO

PARFAIT: granola casera, yogurt de frutos rojos, fresas, cerezas,
arandanos y moras

HUEVOS: revueltos, pericos o fritos con pan viena
HUEVOS CON ADICIONES a elegir 2 opciones: i

Acompafiado de croissant de mantequilla

salchicha, jamon, queso, queso parmesano, tocineta 0 ¢ha iﬁoTs. §

$26.000
$30.000
$30.000
$30.000
$30.000

© $19.500
: $24.500

: §26.000
: $9.500
: $13.000
: $20.000
. $8.000
: $18.000

$8.500
$12.500
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, _ Cafés de Narifio y otras regiones,
% preguntar disponibilidad

CHEMEX : $12.000
PRENSA FRANCESA : $12.000
SIPHON . $15.000
V60 : $12.000
* AEROPRESS . $12.000
Bebiog con Cof v Sriis,
ESPRESSO SAQ
MACCHIATO: espresso con un toque de leche $5.500
AMERICANO $5.000
* TINTO CAMPESINO $5.500
CAFE LATTE :  $6.500
* CAFE LATTE DE ROSAS . $10.000
* CAFE LATTE DE LAVANDA . $10.000
CAPUCHINO :  $7.500
CAPUCHINO GOLDEN MILK: masala, $9.000
pimienta, estevia y canela
CAPUCHINO ESPECIAL: vainilla, amaretto $11.000
o caramelo
CAPUCHINO CON LICOR: Baileys, amaretto $15.500
o whisky
CAPUCHINO con chantilly $11.000
MOCACHINO $8.500
MOCACHINO con chantilly $12.000
CAFE IRLANDES con whisky y chantilly $16.500




Behbas, Cobienleg

CHOCOLATE . $6.500 )

CHOCOLATE CON QUESO . $10.500
CHOCOLATE VIENES : $10.000
BABYCCINO: leche saborizada con vainilla, . $6.200
amaretto o caramelo
MILO CALIENTE $8.500
* AGUA DE PANELA con queso $9.000
* MATCHA LATTE con miel $9.000
* MOON MILK LATTE: con %olden milk y $9.000
ashwagandha. Confortable bebida para reducir
\estrés y la ansiedad, recuperador de suefio
INFUSION AMOR PERFECTO: antioxidante, : $12.000
contiene hibisco, hierbabuena, naranja, limonaria
y rosas silvestres
INFUSION SERENIDAD: poder relajante, $12.000

excelente para manejar el estrésy la ansiedad,
contiene lavanda, tilo, pasiflora, pétalos de
manzanilla y caléndula

INFUSION ETEREO: ayuda a eliminar toxinas
del organismo y es estimulante, contiene hibisco,
té verde, canela, cola de caballo

* INFUSION DE HADAS FEERICO: relajante,
contiene hibisco, lavanda, hipérico y salvia

* TE ROJO PU ERH: quemador de grasas natural,

7 A TE NEGRO EN AGUA
%= TENEGRO EN LECHE
- TE INGLES: english breakfast, earl gray, té

verde, frutos rojos_igtr‘as variedades de té negro
en agua o en leche |
r

ace metabolismo y mejora el estado de animo
ARO A‘NATURAL O BOLSITA §
AROMATICA HIERBAS Y FRUTAS NATURALES :

$12.000

. $12.000

$8.000

$4.500
$6.000
$5.000
$7.500
$7.000




Jugss 5 Balidoy

LIMONADA . $6.000
* LIMONADA DE LAVANDA . $11.000
* LIMONADA DE SANDIA . S11.000
LIMONADA DE COCO :  $11.000
LIMONADA HIERBABUENA . $11.000
LIMONADA JENGIBRE . $11.000
LIMONADA ROSAS . $11.000
LIMONADA CEREZA :  $11.000
LIMONADA MANGO :  $11.000
JUGO EN AGUA: mandarina, maracuya, § $8.500

feijoa, lulo, tomate de arbol, mango,guanabana,

fresa, pifia, papaya, mora, coco, guayaba 3
JUGO EN LECHE: maracuya, feijoa, lulo, . $10.500

tomate de arbol, mango, guanabana, fresa, 5

mora, coco :
JUGO DE NARANJA : $10.500
BATIDO TROPICAL: mango, fresa y pifia  $12.000
BATIDO VERANO: piia, jengibre y hierbabuena :  $12.000
BATIDO VERDE: naranja, pepino, apio y perejil :  $12.000
*BATIDO MARACU/MANGO en agua o leche :  $12.000
*BATIDO MATCHA: té matcha, leche, banano, :  $12.000

hielo y miel :
GRANIZADO DE CAFE . $11.500
GRANIZADO DE CAFE CON CHANTILLY :  $§15.000
GRANIZADO DE CAFE ESPECIAL . $18.500

con vainilla, amaretto o caramelo y chantilly :
GRANIZADO DE CAFE CON LICOR: . $23.000

Baileys, amaretto o whisky y chantilly 5
MALTEADA . $11.000
. AVENA . $6.000
. MILO FRIO :  $8.500
f@’ﬁ Tl;’. HELADO: durazno, limon, frutos rojos § $6.500
. /. TEHATSU . $9.000
* ' ' GASEOSA . $6.000
~ AGUA BOTELLA . $5.500
LECHE VASO . $5.000
*SODA HATSU . $6.000
*YOGURT VASO . $6.000
SODA MICHELADA : $9.000




Oodas Halianas

ROSAS Y LYCHEES: elegante, sutil y aromatica $19.000
FRUTOS ROJOS: arandanos, cerezas y fresas § $19.000
CITRICA: limén y lavanda : $19.000
*TROPICAL: naranja, maracuya y guayaba : $19.000
J
HERVIDOS: lulo, maracuya, mora o feijoa : $18.000
VINO CALIENTE: anis, canela y clavode olor $16.500
con jugo de naranja :
CERVEZA NACIONAL : $9.000
CERVEZA IMPORTADA § $15.000
MICHELADA: vaso con limén y sal § $3.000
*MOJITO: ron, soda, azucar, hierbabuena y limon $35.000 P
*APEROL SPRITZ: prosecco, aperol, naranja . $30.000
* DRY MARTINI: ginebra Tanqueray y vermut . $40.000 .
* GIN TONIC: ginebra Tanqueray y ténica :  $40.000
*PINA COLADA: ron, pifia y coco :  $30.000 .
| *SANGRIA JARRA: tinto o blanco : $125.000 )

% PRODUCTOS
- NUEVOS

n ¢l men




W% ipioss

EMPANADA ANEJO con aji de mani
EMPANADA HARINA con azucar
QUIMBOLITO

MINITAMAL

TAMAL,

PORCION DE LAPINGACHOS con ensalada

PERNIL DE CERDO con lapingachos y ensalada

@w%&g Chees

COMBO CHOCOLATE: tamalito,
galletas, queso, pan de yuca y bebida
caliente grande.

COMBO COMPARTIR: croissant de
mantequilla, rollo de canela, pan viena,
incluye dos bebidas calientes.

COMBO ONCES: plato con mini
chicharronas, mini bonetes y mini croissants,
incluye dos bebidas calientes

COMBO HORASITE: con lapingachos,
empanadas de afiejo y quimbolito, incluye
dos bebidas calientes.

COMBO BONITICO: con tamalito,
empanada de afejo y quimbolito, incluye
dos bebidas calientes.

$3.600
$3.400
$5.000
$8.500
$14.000
$12.000
$22.500

$26.000

$28.000

$26.000

$30.000

$29.000



(Pouspaderia

* WAFFLES DE PAN DE YUCA . $8.000

* PASTEL DE QUESO . $6.000
ALMOJABANA . $4.500
CROISSANT MANTEQUILLA . $4.500
CROISSANT: Arequipe - Frutos del bosque :  $6.000
Chocolate - Limdn - Maracuya - Almendras :
CROISSANT JAMON Y QUESO . $6.000
CROISSANT QUESO . $6.000
BONETE: pastel de dulce cubierto con glasé real :  $3.500
PAN DE YUCA . $3.000
PAN VIENA 60 gr . $1.600 °
PAN VIENA 120 gr : $2.500 o
ROLLO: Canela - Chocolate - Italiano :  $5.000
PASTEL DE HOJALDRE: :  $6.500 .
Carne - Pollo - Hawaiano
EMPANADA DE POLLO : $4.500 /
CUPCAKE . $5.000
GALLETAS MIX :  $1.000
MINI CHICHARRONAS DE GUAYABA X6 : $6.000
GALLETON: vainilla con chips de chocolate, $6.500
chocolate, oreo, red velvet con chocolate blanco,

- - pistacho ; £ 3"

MACARON FRANCES :




PEQUENA : GRANDE
4 porciones : 8 porciones

FRUTOS SECOS: salsa casera, mozzarella, queso azul, $35.000 $65.000
manzanas, rugula, nueces, datiles, cebolla caramelizada :

SERRANO: salsa casera, mozzarella, jamon serrano, $35.000 $65.000
tomates cherry, rugula, parmesano : :
GUSTOSA: salsa casera, mozzarella, alcachofas, : $35.000 : $65.000
jamon, champifiones, aceitunas, vinagreta cesar, queso  : ;
azul y rugula : :
DULCE: salsa casera, mozzarella, tocineta, jamoén y pifia : $30.000 @ $60.000
PEPPERONI: salsa de la casa, mozzarella, pepperoni | $30.000 @ $60.000
HILDA: salsa casera, mozzarella, tomates frescos, $35.000 $65.000

tomates secos, pimenton ahumado, pesto de albahaca,
aceitunas y alcachofas




Hudag fuoles

Platos acompafados de papas a la francesa y ensalada 4\
* CAMARONES EN SALSA de mango y aji amarillo : $55.000
FILET MIGNON: lomo de res, tocineta y : $52.000
champifiones g
LOMO DE RES AL YINO : $49.000
SUPREMA DE POLLO: con jamén y queso en : $46.000
salsa Dijon ;
ALITAS DE POLLO: en salsa BBQ, miel limon : $40.000
o diabla :
NUGGETS DE POLLO CROCANTES : $30.000
ARROZ ESPECIAL: camarones, pollo y $48.000
vegetales en salsa teriyaki :
SALCHIPAPA " $22.000
L PAPAS A LA FRANCESA $16.000

POLLO Y CHAMPINONES : $30.000
> MEXICANO: carne molida, salsa de tomate casera, : $30.000

queso, lechuga, pico de gallo §

POLLO, QUESO Y CHAMPINONES : $36.000

ITALIANO: salsa blanca, pollo, pesto de albahaca : $36.000
queso, tomates deshidratados y.p 5 _

LOMITO STROGANG@
y champifiones




Todas nuestras hamburguesas van acompafadas de papas a la francesa y gaseosa

Hmbirgucsos

RES O POLLO: con queso : $29.000
POLLO CRISPY: apanado crocante con queso : $38.000
BARBECUE CON TOCINETA : $38.000
QUESO AZULY CEBOLLA CARAMELIZADA . $38.000

MEXICANA: con aguacate, pico de gallo, jalapefios y salsa picante : $38.000

ITALIANA: con tomates deshidratados, pimentén ahumado, pesto : $38.000
de albahaca y champifiones :

AMERICANA: con tocineta y champifiones . $38.000
COMBINADO: jamén y queso . $9.000
PERNIL DE CERDO: con lechuga y tomate $15.000
ITALIANO: queso mozzarella, salsa pesto, tomates secos, . $19.000
tomates cherry, pimentones ahumados, y aceitunas §
TUNA SALAD: queso, atun con manzanas, nueces pecanas y : $20.000
walnuts, datiles y mayonesa de la casa :
LOMO AL TAMARINDO: lomo de res con cebollas : $27.000
caramelizadas, salsa de tamarindo y naranja :
PERNIL CON CHUTNEY: pernil de cerdo con chutney de : $23.000
mango y especias :
POLLO EN SALSA BECHAMEL . $27.000
POLLO ESPECIAL: pechuga de pollo con salsa bechamel con : $34.000
champifiones y queso §
POLLO TERIYAKI: filetes de E_echqga_cqn HELSERE : $29.000
cebollita morada en salsa teriyaki y ajonjoli tostado 5
PULLED PORK: carne de cerdo en salsa barbecue, queso : $25.000
y lechuga :
CROQUE MADAME: clasico con pan molde, salsa blanca, $25.000

jamon, queso y huevos fritos :
PROSCIUTTO: queso azul, rigula, tomates cherry, manzanasy : $25.000
cebollas caramelizadas :

CLUB HOUSE: jamon, tocineta, queso, huevo frito, lechuga : 5.000
COMBO CON PA?QA;%:}‘GIESEQS - > -

T S
-




CPoslres

* WAFFLES CON FRUTOS ROJOS helado y chantilly
* WAFFLES CON FRUTAS: papaya, pifia, mango y
fresas con helado y chantilly

* CREPE DULCE: duraznos, fresas y banano con crema
de leche, crema de chocolate, helado y chantilly

* POSTRE DE TRES LECHES
BROWNIE
BROWNIE CON HELADO
PIE DE MANZANA
PIE DE LIMON |
PIE DE MARACUYA
POSTRE DE LIMON TRADICIONAL
FLAN DE COCO
CHEESECAKE
TIRAMISU
TARTA DE CHOCOLATE )
TORTA PERSONAL O PORCION
TORTA QUESO

Aelndtsy

COPA DOBLE

COPA SENCILLA

BANANA SPLIT: combinacion de helado de vainilla,
fresa y chocolate

COPA FRUTOS ROJOS: helados de vainilla y fresa
con frutos rojos, salsa de mora, chantilly y cereza

COPA MARACUYA: helado de maracuyd y vainilla
con melocotones, salsa de maracuya y chantilly

COPA PEACH MELBA: helado de vainilla con cerezas

fresas y melocoton, crema batida y salsa de mora

= COPA SUPREMA: helados de chocolate, arequipe
. yvainilla con banano, chantilly y salsa de chocolate

COPA TIRAMISU bISCO chos con amaretto,

— :"'*

'-‘ fri

: $22.000
1 $22.000

: $22.000

$9.500
$8.500

. $13.000

$7.500
$9.000
$9.000
$9.000
$9.500
$9.500
$9.500
$9.000
$7.500
$8.500

$7.500
$4.500

. $15.000
. $15.000
$15.000

$15.000

. $15.000
. $15.000

.| $15.000
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CAJA MACARONS x3 . $19.000
CAJA MACARONS x6 . $36.000
CAJA MACARONSx12 i $66.000

CAJA GALLETAS PEQUENA media libra : $25.000

CAJA GALLETAS MEDIANA libra . $40.000
CAJA GALLETAS GRANDE dos libras . $85.000
7 CHAMPUS : $9.000
o PLATO NAVIDENO: breva, chilacuan, casquitos § $15.500
de limon con areque y bufiuelito :
DULCE Q ) chilacuan, mora, breva . $6.500
wLy casqwtos {}" Gl . R ;
" CUAJADA CON MELADC | %6500
'7. ' _‘_..1_ e, s . 5
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PEQUENA 2 a 4 porciones
MEDIANA 6 a 8 porciones
GRANDE 10 a 12 porciones

* Pregunta por nuestras tortas frias, con crema y personalizadas

Oulsles

DULCES FRUTAS Y MAS
® Moka: café, chocolate y vainilla ¢ Mandarina lavanda
® Amor persa: pistacho, cardamomo, limon ® Mora agraz en pastel de vainilla i
Yy rosas ® Limon .
® Red velvet: terciopelo rojo de vainillay cacao @ Frutos rojos: mora, agraz y cereza
® Arequipe y nueces ¢ Maracuya "
® Chocolate con chips de chocolate ® Naranja, nueces y semillas de amapola
¢ Napolitana: naranja, red velvet y chocolate ® Cereza y durazno

® Marmolada: vainilla, chocolate, nueces y chips ® Banano y limon
~® Oreo con pastel de chocolate ® Manzana, nueces y amaretto
® Zanahoria con pasas, coco, nueces y canela




S0 iciicis, i == 4 a 6 porciones
nuestro catalogo 8 a 10 porciones

DE EVENTW

Capacidad para 36 personas




_ TRADICION EN MANOS
!—?*?@[%HACEN MAGIA, SON NUESTRO
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Cra. 26 # 16-37 Pasto
Tel. 602 7223142

£ 301 7895662

6 o @lacatedralpasto

WWW.CAFELACATEDRAL.COM



